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Gefördert aus Mitteln der Stadt 
Wien durch die Wirtschafts-
agentur Wien. Ein Fond der Stadt 
Wien. mit Unterstützung der 
Wirtschaftskammer Wien

Ihre Spezialisten 
im Alsergrund

(red). Die Spezialisten im Alser-
grund freuen sich über einen 
Neuzugang: Der Rote Löwenhof 
in der Rotenlöwengasse 17 ist 
jetzt in neuen Händen. Alexan-
der Reissner hat das Lokal im 
Herzen der Rossau komplett re-
noviert und kümmert sich als 
Chefkoch persönlich um das 
Wohl seiner Gäste.
Serviert werden herzhafte Wie-
ner Gerichte, die ausschließlich 

aus regionalen und frischen Zu-
taten zubereitet werden. Die pas-
sende Begleitung zu Geschnet-
zeltem oder Grammelknödeln in 
Form von Wein stammt ebenfalls 
zu 100 Prozent aus Österreich.
Für genügend Abwechslung 
sorgt die wechselnde Wochen-
karte. Täglich kann beim Mittag-

essen von 11.30 Uhr bis 14 Uhr ein 
neues Gericht gekostet werden. 
Die Karte wird im Vorhinein on-
line auf www.roterloewenhof.at 
veröffentlicht. Zusätzlich bringt 
die Saisonkarte je nach Jahreszeit 
neue Spezialitäten auf den Tisch. 
Ab sofort steht übrigens Wild auf 
der Speisekarte.  WERBUNG

Die Wiener Küche 
ist in der Rossau zu 
Hause: Der Rote Lö-
wenhof ist jetzt neu 
eröffnet worden.

Chefkoch und Eigentümer Alexander Reissner zaubert im neuen 
Roten Löwenhof Wiener Küche auf den Tisch.

Roter Löwenhof feiert
seine Neueröffnung

Spezialisten im
Alsergrund
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(red). Die Spezialisten in Wien 
tragen ihren Namen mit Stolz: 
Rund 1,9 Millionen Menschen 
leben hier. Täglich pendeln Tau-
sende aus dem Umland in un-
sere Stadt. Sie alle haben eines 
gemeinsam: Sie erwarten nur 
die allerbeste Qualität, wenn 
sie ihr Geld ausgeben. Als An-
bieter von allerlei Waren und 
Dienstleistungen im Bezirk 
wollen die Spezialisten direkt 
beraten und ihren besten Ser-
vice anbieten. „Ganz egal, ob es 
sich um Lebensmittel, Dinge für 
den täglichen Gebrauch, Klei-
dung und Schuhe oder auch um 
eine Dienstleistung handelt: Es 
ist wichtig, von Expertinnen 
und Experten individuell und 
freundlich beraten zu werden. 
Genau das bekommen Sie bei Ih-
ren Spezialisten im Alsergrund“, 
sagt Eric Rubas, Obmann der 
Spezialisten im Alsergrund.
Das Menü beim Wirt ums Eck 
schmeckt ausgezeichnet, die 

Getränke sind optimal tempe-
riert und die Tische in den Lo-
kalen und Schanigärten sind 
liebevoll gedeckt. Das Angebot 
und die Qualität in den Geschäf-
ten sind sorgfältig ausgewählt 
und die Dienstleistungsbetrie-
be finden für jeden die perfekte 
Lösung. „Und ganz ehrlich: Es 

ist schon etwas ganz Besonde-
res und es freut und überrascht 
angenehm, wenn man beim 
Greißler, beim Fleischhauer 
oder beim Installateur mit sei-
nem Namen angesprochen und 
begrüßt wird. Man kennt sich, 
man plaudert und genießt eine 
Art Dorfleben mit Nahversor-
gern inmitten der Großstadt“, 
sagt Rubas. Darüber hinaus 
vermitteln bereits Kleinigkei-
ten wie ein bunter Blumengruß 
vor dem Geschäftseingang oder 
eine liebevoll gestaltete Auslage 
das Gefühl, hier tatsächlich ein 
willkommener und geschätzter 
Kunde zu sein.
„Für Ihre Spezialisten im Als-
ergrund ist es jedenfalls eine 
große Freude, Sie schon bald 
persönlich beraten oder auch 
kulinarisch verwöhnen zu dür-
fen. Und vielleicht ist es ja auch 
eine Dienstleistung, mit der 
man Sie unterstützen kann“, so 
Eric Rubas.  WERBUNG

Eric Rubas plädiert für den 
lokalen Handel.

Das Grätzel hat alles auf Lager
Die Spezialisten raten, lieber direkt im eigenen Grätzel einzukaufen

Foto: ihrespezialisten.at
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